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SINGLE VINEYARD ESTATE
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Denominacion de origen: Ribera del Duero
e S er V a Localizacion: Aranda de Duero, 09400 (Burgos)
Finca: Martin Berdugo

Coordenadas: 41°39’37.80”N, 3°40°18.92"W

@g VINEDO:

Titularidad: Somos propietarios del 100% de nuestra
finca de vifledo Unico que se compone de 5 parcelas

@ VINIFICACION NOTAS DE CATA

Vino elaborado con uvas variedad Tempranillo en su clon evolu-
cionado en Ribera del Duero: Tinto Fino. La fruta procede de los
terrenos cultivados en secano, con mayor presencia de gravas.
Este vino representa el pinaculo del cultivo de la vid y la vinifica-
cion en Martin Berdugo..

ELABORACION

Uva vendimiada a mano buscando el mejor momento, en las par-
celas de mayor edad de nuestro vifiedo propio pasando por una
mesa de seleccién para garantizar la maxima calidad. La fermen-
tacion alcoholica durd de 7 a 9 dias a temperatura entre 26 y 28°C
tras una maceracion prefermentativa en frio de 3 a 5 dfas. Siguiendo
una maceracion de 24 dias se sangré el vino de flor y separaron las
prensas. Una vez finalizada la fermentacion alcohélica realizamos

el vino a la vez que se realizd la fermentacion malolactica durante
unas tres a seis semanas..

FASE VISUAL

Limpio y brillante con capa alta. Granate con ribetes rubi.

FASE OLFATIVA

Intensidad aromatica alta dominada por la complejidad que ha apor-
tado en el vino las barricas, con notas especidas, pimienta negra, taba-
co, cacao y toffee. Junto con los recuerdos de la fruta de la variedad.

FASE GUSTATIVA

Agradable sensacion de volumen y sedosidad en la boca. Postgusto
marcado por tostados, caramelo junto a la fruta y taninos dulces.
Llena la boca, es carnoso, potente y largo.

Sus matices aterciopelados le van perfectos a platos de cordero, fi-

situadas alrededor de la bodega.

Emplazamiento: Terraza aluvial sobre el Rio Duero.
Altitud: 800 m.s.n.m.

Orografia: Ligera pendiente hacia el sur-oeste.
Superficie de vinedo: 87 has.

Variedad: Tempranillo (Tinto Fino)

Afios de plantacion: desde 1990 a 2006.

Suelos: Terrenos aluviales con numerosos cantos
rodados, gravas y arenas, en el subsuelo aparece un
horizonte arcilloso bajo un estrato de gravas y cantos
rodados con depésitos calizos.

Clima: Clima mediterrdneo con caracter principal de
continentalidad.

CULTIVO:

Conduccion: Guiada en Cordon Royat.

Riego: 40% en secano, 60% en regadio.
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lete y asado, asi como quesos maduros como Manchego o Cheddar. = Marco de plantacion: 29 x 1-1,5m.
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CRIANZA Manejo: Ecologico certificado segln el Reglamento

o Europeo de produccion ecoldgica. Produccion inteligente
basada en una red de sensores, sistemas de informacién

| geografica y fotos satelitales.

Este vino Reserva paso al menos 18 meses en barricas de roble

francésy americano. Posterior crianza en botella de 24 meses. 3@150 TEMPERATURA DE SERVICIO 15°C. oYy,
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uva para cada tipo de vino.

Método de elaboracion: Se busca el méximo respeto
al fruto y al trabajo de viticultura que se lleva a cabo en
el vifedo, preservando la calidad de la uva, para lo cual
se desgrana por vareo, y sin estrujar la baya, se encuba
en los depdsitos en los que se trabaja por gravedad
evitando el empleo de elementos de bombeo.

- Acidez Total: 4,9 gr/l en tartarico




