NOTA DE CATA

®

La absenta o ajenjo, también apodada el
diablo verde, es una bebida alcohdlica de
ligero sabor anisado, con un fondo
amargo de tintes complejos debido a la
contribucién de las hierbas que contiene,
principalmente, Artemisia absinthium.
Cuando se le afiade agua fria y azicar, la
bebida se transforma en la esencia lechosa
(louche). Comenzé siendo un elixir en
Suiza, pero fue en Francia donde se hizo
popular debido a la asociacién entre los
artistas y escritores que tomaban esta
bebida en el Paris de finales del siglo xix
hasta que se prohibié su produccién en
1915.

Esta versién de la infame bebida mégica
tiene notas frescas, especiadas de limén y
menta, elaborada en Francia por la
Destileria de Provence.

e Color: verde claro, brillos amarillos.

e Olor: aroma sutil de absenta, anis,
menta y especias.

e Sabor: ataque de anis redondo,
sensacién bien estructurada gracias a
la presencia de la ameza, notas frescas
y especiadas (absenta, bdlsamo de
limén y menta).

PRODUCTOR: Distilleries de Provence.
PAIS: Francia.
GRADO ALCOHOLICO: 55%



