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ALTOS

LAS HORMIGAS

ALTOS LAS HORMIGAS BLANCO 2023
Mendoza

NOTAS DE CATA

En esta afiada realizamos un corte proporcional de Semillén, Chenin Blanc y Pedro Giménez,
las tres variedades de uva blanca emblematicas de Mendoza que elegimos para el Unico vino
Blanco que elaboramos en la bodega.

Posee un vivaz color amarillo verdoso con reflejos dorados. Expresivo en nariz, en una primera
aproximacioén se perciben los aromas frutados a anand, durazno blanco y damasco. A medida
que el vino se abre, aparecen las notas citricas y florales, especialmente a azahar. La fruta llena
la boca con una acidez vibrante y fresca, donde destacan las notas citricas, jengibre y sutiles
notas minerales. Tiene un volumen medio y una sensacion de boca persistente y sabrosa. Un
vino ideal para maridarlo con carnes blancas, salsas ligeras o pescados de océano vy rio.

COSECHA 2023

Esta afiada se caracterizo por algunos fendmenos climaticos mas extremos. El comienzo de la
primavera fue fresco y con algunas precipitaciones, pero al final de octubre hubo una fuerte
helada que afecto toda la regién. Llegando al final de la primavera comenzé una serie de olas de
calor que durarian hasta el final de la cosecha. La situacién fue diferente en Lujan de Cuyo y en
el Valle de Uco. En Lujan, la ola de calor se mantuvo. En cambio, en el Valle, llovié durante unos
dias, lo que amortigud el avance de la madurez de las uvas. La cosecha temprana fue decisiva
para mantener el estilo de la bodega. Mas alla de los desafios de la cosecha, esta suma de con-
diciones generd vinos de gran concentracion en boca, verticalidad y gran textura.

ELABORACION

Las tres variedades de uva fueron cosechadas de forma temprana, buscando la acidez natural.
Las cepas se elaboraron por separado, utilizando diferentes procesos. Un porcentaje se elabo-
ré de manera tradicional, mientras que una par-
te de las uvas fermentaron con pieles y otra con
hasta un 40% de escobajo. Todas las variedades
del corte fermentaron con levaduras indigenas
en piletas de concreto. Fue criado 6 meses en cu-
bas de concreto. No tiene paso por roble.
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INFORMACION TECNICA

Blend: 34% Semilldn, 33% Chenin Blanc, 33% Pedro Gimenez | Alcohol: 12% | Acidez Total: 6,9
g/l | PH: 3,4 | Azucar Residual: 1,80 g/I | Cierre de botella: DIAM / VINC+ | Capacidad de botella:
750mL | Equipo Técnico: Alberto Antonini, Pedro Parra, Federico Gambetta, Victoria Maselli.




