
CALVET

Denominación : IGP Pays d'Oc Sauvignon Blanc

Año de cosecha : 2020

Variedad de uvas : Sauvignon Blanc 

Localización geográfica : El viñedo Pays d'Oc es el más grande del mundo; su
tamaño es respectivamente tres y seis veces mayor que
el de Burdeos y Australia. Se encuentra entre el sur de
Côtes du Rhône y Carcassonne.

Vinificación : Las uvas se cosechan a la madurez. A continuación, se
aprietan y se desprenden con la suficiente rapidez. El
mosto se fermenta a baja temperatura (17-19 ° C). El vino
se almacena en tanques a baja temperatura.

Suelo : Arcilla y piedra caliza.

País de origen : FRANCE

Característica sensorial :  

Color : Claro, amarillo pálido con finos tonos verdes.

Nariz :
Muy expresivo con aromas a flores blancas, piña, frutas
tropicales y notas minerales.

Boca :
Redondo y agradable, finamente equilibrado con notas
de limón y uvas.

Recomendaciones : Vino fino que va bien con mariscos, carnes blancas y
algunos quesos.

Temperatura de servicio (°C) : 10-12°C.

Volumen de alcohol : 12

Duración de conservación : 1 año

Acidez : 0

Azúcar residual : 4GR

Código de producto : RE642064

Tipo de botella : 0,75 BORD LE GRAV CALVET BC FM

Centilitros : 0.75 L

Peso de la botella vacía : 0.54 Kg / L 78.5 x l 78.5 x h 300.5

Peso de la botella : 1.29 Kg

Peso de la caja : 7.9 Kg / L 246 x l 167 x h 312

Volumen : 0.013 m³

Cantidad Unidas/Caja : 6

Número de capas : 5

Número de cajas/capa : 24

Número de cajas por paleta : 120

Peso de la paleta : 948 Kg

Gencod botella : 3159560603811

Gencod caja : 3159560653656
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